
チョコレートチップのクッキー 

材料 

英語
えいご

 日本語 

2 ¼ cup flour 粉
こな

カップ 2 1 / 4
よんぷんのいち

 

1 tsp baking soda 重炭酸
じゅうたんさん

ソーダ小さじ 1 

1 tsp salt しあ小さじ 1 

1 tsp vanilla extract バニラ小さじ 1 

¾ cup white sugar 白
しろ

い砂糖
さ と う

カップ 3 / 4
よんぷんのさん

 

¾ cup brown sugar 茶色
ちゃいろ

い砂糖
さ と う

カップ 3 / 4
よんぷんのさん

 

1 cup butter バターカップ 1 

2 large eggs 大きい卵
たまご

2個
こ

 

2 cups chocolate chips チョコレートチップカップ 2 

 

 



作り方 

 
1. まず、小さい 器

うつわ

に粉
こな

と

重炭酸
じゅうたんさん

ソーダとしあを足し

ます。 

 
2. 次

つぎ

に、バターを温めた

ら、大きい器を足します。 

 
3. その後

あと

、大きい器に白
しろ

い

砂糖
さ と う

と茶色
ちゃいろ

い砂糖
さ と う

とバニラを

くわえたら、増せます。 

 
4. 次

つぎ

に、卵
たまご

をくわえます。

 
5. それから、小さい器と大き

い器の材料を混ぜたら、チョ

コレートチップをくわえま

す。 

 
6. 次に、クッキーのシーツに

小さいクッキーのバッター円

形を乗せます。 

 
7. 最後

さいご

に、１０～１２分 
にます。 
 

これで、できあがりです。 

 
 
 


